SCHAUMENDE, ROSIGE UND SUSSE
SOMMER(NACHTS)TRAUME

Prosecco Extra Dry [griine Flasche)
Foss Marai - Veneto

Fr. 16.50 statt Fr. 19.50

Drer sanft perlende, fruchtige, nicht ganz knochentrackens
Proseceo von Foss Marai aus Valdebbiadene nérdlich won

Wenedig Oberzeugt mit seiner konstant hoken Qualitdt

und dem guffallend edlen Design. So erstaunt es nicht,
dass Foss Marai trotz der Uberborgenden Prosecco-Flut
auf den Karten der besten Hawser der Welt zu finden ist,
Er ist nicht der Ginstigste, auch nicht der Teuerste, aber
mit Sicherheit seinen Preis wert! DER ideale Aperitiv-Wein
fur alle Gelegenheiten und zu jeder Jahreszeit!

Roiis Spumante Rosato Brut Foss Marai - Veneto
Foss Marai - Veneta

Fr. 15.50 statt Fr. 20.50

[heser keuchtend pinkfarbens Rosé-Schaumwein mit dem
fiir Deutschsprachige seftsam anmutenden Fantasie-Ma-
men aRadse ist das jingste Kind in der Foss Marai Familie,
Erist kpmplex, fruchtig und weist &in bettrendes Bouguet
nach Heidelbeeren und Kirschen auf; erfrischend, unkomp
liziert, wallmundig und trocken, mit eleganter Perlage. Ideal
als Aperitiv und Begleiter von Antipasti, leichten Yorspes
sen, Fisch, Crevetten, Kdse aber auch zu trockenem, nicht
allzu sissem Gebdck, Begeistert nicht nur Rosé-Liebhaher!

Concerto Lambrusce Reggiane DOC 2009
heedici Ermete - Emilia Romagna

Fr. 11.50 statt Fr. 13.50

aWein gewordene Sommerlaunens - o betitelt Andreas
Marz in der neusten Ausgabe von Merum seinen Beitrag
ber den unterschatzten, dunkelraten, perlenden K lassiker
aus der Emilia Romagna. Mit dern Jahrgang 2006 erhiekt
der Cancerta von Medici Ermete als erster Lambwusco die
begehrten ¥¥¥ dar italienischen Weinkibel Gambero Rossal
Ein Tropfen, der Weinfreunde polarisiert, der kiihl getrun-
ken zu sommerlichen Kase- und kalten Fleischplatten, aber
auch 2w deftigen Speisen wie etwa einer Saucisson oder
einem Wurstsalat eine herrliche Entdeckung fir Experi-
mentierfrecdige istl

Cerasuolo Montepulciano
d'Abruzze DOC 2008 (Rosé)
Willa Medoro - Abruzzen

Fr. 11.50 statt Fr. 13.50

Einer der bekanntesten Rosé Italiens ist der Cerasuoko aus
der gebietstypischen Sorte Montepulciano ddbruzzo
(micht zu verwechseln mit Cergsuolo di Vittarial), Seinen
MNamen verdankt er der leuchtend rosaroten Farbe, diean
das Fruchtfleisch der in den Abruzzen weit verbreiteten
Sauverkirsche (Cerasa) erinnert. Der Cerasualo von Villa
Medoro ist ein extrem fruchtiger, frischer Tropfen, der an
ewatische Friuchte erinnert und mit seiner knackigen Saure
im langen Abgang qut 2u sommerdichen Temperaturen
passt, Ein gehaltvoller Rosé, der viel Trinkspass bereitet!

Moscato d'Asti DOCG 2009
Paalo Saracco - Piemant

Fr. 15.50 statt Fr. 12.50

Der Moscato d'Asti won Paolo Saracco ist, wie 2in wirklich
guter Moscato d'Asti sein muss: reinthnig, mit aroma-
tischer Muskatfrucht, frisch, sanft perlend, mit vollem
Kérper, intensivemn Aroma, langem Abgang und einem
perfekten Sisse-Saure-Spiel. Siss aber nicht klebrig,
leicht aber nicht belanglos. Diese erfrischende, verfiihre-
rische Edstlichkeit ist ein idealer Begleiter van Wachspei-
sen aller Art Kihlschrankkihl ist er gin Hochgenwss zu
lauwarmen Frichtekuchen, Frichiedesserts, Sorbets...

WEISSWEINE

SOMMERLICHE ROTWEINE

Celius Bianco di Toscana IGT 2007
[Chardonnay, Trebbiang, Malvasia, Grechetto)
Le Casalte - Toskana

Fr. 9.50 statt Fr. 13,50

Seit 15 Jahren produziert Chiara Barioffi, die bekannt ist
fiir ihren grandiosen YWino Mobile, den ganz im Stahitank
ausgebauten Celius aus Chardonnay und den in der
loskana heimischen Sorten Trebbiano, Malvasia und
Grechetto [vergleichbar mit Chardonnayl, Ein erstaunlich
komplexer, sehr sauber vinifiziertsr Tropfen, der beson-
ders gut 2y sommerlichen Vorspeisen und Antipasti passt
und wiel Trinkspass bereitet, ohne das Ferienbudget zu
helasten! Ein uberraschender Weisser mit einem Preis-
Genuss-Verhaltnis, das seinesgleichen sucht!

Grauvernatsch Castel Turmhof DOC 2008
Tiefenbrunner - Sodtirol

Fr. 10.90 statt Fr. 15,50

Vernatschweine sind eher helle, gerbstoff- und sdurearme,
frische Weine mit ausgeprigten Frechtaromen und einer
dezenten Mandelnote. Jung getrunken kdnnen sie sehr
wiel Genuss bereiten und sind eine angenshme Alternative
2u den seit Jahren tencenziell immer alkohaolreicheren,
opulenteren Weinen. Der Grauvernatsch der Castel Turm-
hof Linie zeigt sehr eindrucksvall, dass diese Stdtiroler
Lrsorte mit der richtigen Pflege in Weinberg und Keller
sinen gebietstypischen Lagenwein ergibt, der sa vielseitia
ist, wie die hezaubermnde Landschaft, in der er heranreift.

Finot Bianco Colli Euganei DOC 2007

Vignalta - Veneto

Fr. 10.90 statt Fr. 15.50
¥ ini o'ltalia/Gambero Rosso 2008

Vignalta ist ein Voraeigegut in jeder Hinsicht: von den
perfekt vinifizierten Weissen bis zum wertvollen Olivendl
st jedes Pradukt mit dem urverkennbaren Etikett von Le
Corbusier wan hochster Qualitit. 5o auch der komplexe,
sortentypische Pinot Bianco mit ausgewogener SSure
struktur und langem Abgang. Dieser Weissburgunder aus
den Hikgeln in der Mahe von Abano Terme wurde vom
Gambero Rosso mit zwei Gldsern und fir ein besonders
gutes Preis-Genuss-Verhdltnis ausgezeich net!

Valpolicella Classico DOC 2008
Le Salette - Veneto

i

Fr. 10.90 statt Fr. 15,80

Es muss nicht immer Amarone sein! Besonders im Sarmmer)
Der Valpolicella Classico ist der Basiswein der Azienda Le
Salette, der ganz ohne «Ripasso-» oder sAppassimentos-
Verfahren auskommt, aber aus den gleichen Trauben
gekeltert wird wie seine grossen Brider. Es ist gin leichter,
beschwingter Wein, der durch gine intensive Frucht besticht
und mit seinem tiefen Alkoholgehalt ein Gegenpal zem
schweren, gehaltvollen Amarone bildet. Leicht kihl getrun-
ken esgnet er sich vorziiglich 2w sommerlichen Speisen)

Grille Sicilia Bianco 1GT 2009
Fewdo Disisa - Sizilien

Fr. 11.90 statt Fr. 14,90

Dieser spritzige, fruchtig aromatische Weisse aus der tra-
diticnellen sizilianischen Sorte Grillo ist ein wenderbarer
Sommerwein mit einer knackigen, erfrischenden Sdure
Der [noch] wenig bekannte autoehthone Grille ist sin sif-
figer Tropfen, der an Agrumen und exatische Frichts er-
nnert, die ganze Fille van siziliznschen Aromen in sich
birgt wed sehr wiel [Trink-}Freude bereitet! Eine herdiche
Entdeckung und willkommene Abwechslung zu den be

kannten internationalen Sarten!

Frappate Sicilia Rosso 1GT 2007
Valle dell'Acate - Sizilien

Fr. 12,90 statt Fr. 18.50
¥ Vini d'Italia/Gambero Rosse 2008

Frappata ist eine uralte siziliznische Traubensorte, die ur-
springlich aus Syrien stammt, Sie wird heute nur noch
selten wnd ausschliesslich in den siddstlichen Provinzen
Ragusa und Syrakus angebaut. Friher war sie die einzige
Sorte, die fir den Ceraswolo di Vittoria DOC verwendet
werden durfre. Sie ergibt einen hellrubinraten, fruchtia
beerigen, eher leicht und kithl zu trinkenden Boten mit
erfrischender, schin eingebundener S3ure. DER perfekte
Sommerwein!

Falanghina del Taburno DOC 2008
La Rivialta - Kampanien

Fr. 13.50 statt Fr. 18.50
¥Yini d'ltalia/Gambero Rosso 2009

Die Falanghing wurde vor mehr als 2000 lahren von den
Griechen in Kampanien eingefihrt. Sie ist heute neben
dem roten Aglianico die am meisten verbreitete Rebe der
Regicn wund wird in sdmtlichen Frovinzen kultiviert, Dieser
frisch-fruchtige Weisse mit harmanischem Bouguet nach
exctischen Friichten und einer beicht mineralischen Note,
einerm vollen Kirper, gut singebundensr Saure und ginem
angenehmen Abgang ist ideal zu Antipast, Fisch, weissem
Fleisch, sommerlichen Gemisegerichten sowie frischem
Ziegen- oder Schafskdse.

Pietraluna Negroamaro del Salento IGT 2009
Tarre Guaceto - Apulien

Fr. 10.90 statt Fr. 12.50

Der intensiv rubinrate Pietraluna verstrimt ein kerilich
frisches Bougquet von reifen Waldbeeren. Dabei verfugt er
Uber eine traubig-weinige Saftigkeit, die fir Weine dieser
Machart in der Jugend typisch ist. Der prignanten Frucht
stehen spannende Moten von orientalischen Gewlrzen
gegeniber, die - sanft eingebettet - dem Wein eine raffi-
nierte Komplexitdt verkeihen, Eine samtig-siffige Ent-
deckung aus der siditalienischen Megroamaro-Traube,
die nach dem allgegenwdrtigen Primitvo die neue
Modesarte Apuliens werden kinnte!

Finot Grigio Venezia Giulia IGT 2006
Sant'Elena - Friaul

Fr. 18.50 statt Fr. 26.50
T ini d'ltalia/Gambero Rosso 2006

a5 38 ha grosse Weingut Sant'Elena des auf italienische
Weine spezialisierten US-Importzurs Dominic Macering
wird vorm Onologen Maurizio Drascek mit sehr viel Lisbe
und Sorgfalt gefihrt. Dank Hektarertragen, die etwa einem
Wiertel der zuldssigen Menge der DOC eFriuli sonzos ent-
sprechen, gedeiht hier sin Finot Grigio der Sonderklasse, Er
ist komplex, intensiv, langanhaltend wnd extrem sauber
vinifiziert mit sehr viel Swoff und Kraft, Der 2006er befin-
det sich jetzt in einer optimalen Trinkreife, Eine wunder-
bare Entdeckung!

Masino Nero di Calabria 1GT 2007
i Greco - Kalabrien

Fr. 15.50 statt Fr, 18,50

Der reinsortige Calabrese oder Mero di Calabria der Familie
Greeo leuchtet rubinrot; weist gine saubers Frucht, Kom-
plexitat und Intensitit im Gaumen und ginen langanhal-
tenden Abgang auf. Er Uberzeugt mat der richtigen Balance
zwitschen Kraft und Eleganz. Ein samtiger, beschwingter
und doch tiefgrindiger Tropfen, der trotz seiner Jugend
schon heute erstaunlich zugdnglich und trinkfertig ist. Ein
idealer Begleiter von mediterranen Gerichten alber Art, Mit
diesem Wein holen Sie sich die Sonne end Warme des
Sidens in den verregneten Schweizer Sommer!

VON DER PRESSE EMPFOHLEN

Der Weinjournalist Andreas Mérz hat sich im
Editarial der Junifluli-Ausgabe von MERUM,
gefragt, weshalb nicht mehr Weinh&ndler
den Mut aufbrachten, Gewdchse sabseits des
kommerziellen Einheitsgeschmackse anzubie-
ten. Er forderte die Weinhandler auf, vermehrt
Tropfen aus unbekannten Sorten anzubieten,
aweil sie unsere Weinwelt so liebenswert ma-
chen und ihre Vielfalt sicherns. Nun, SILVING
macht das schon seit Gber 20 Jahren mit
Begeisterung und Leidenschaft! Wir filhrien
einen gualitativ hochstehenden Lambrusco

im Sortiment, lange bevor er als erster mit
«tre bicchieris ausgezeichnet wurde (siehe
Seite 21! Deshalb bieten wir lhnen im diesjah-
rigen Sommerangebot neben den untenste-
henden, von der Fachpresse hochbewerteten
Kreszenzen hauptsachlich leichtere Weine aus
weniger bekannten Sorten an, die im Sommer
kisthl getrunken eine herrliche Alternative zu
den anspruchsvollen, komplexen Gewdchsen
sind. Sie lohnen sich, von lhnen entdeckt zu
werden!

Mero d"Avola Sicilia IGT 2006
Feudao Disisa - Sizilien

Fr. 12.50 statt Fr, 14,50

Die Gastrozeitung eXpresso lobte im Mai den Disisa als
Ausnahme unter den alkohalreichen, breiten Nero dfwols
it vied Fruchtsisse, die die Markte Gherschwemmen und
dem Image dieser interessanten orte schaden. Dieser
Tropfen hebt sich mit seinen differenzierten, fruchtiq wir
zigen Aromen, seiner eleganten Saure, den feinen Tanninen
und dem langen Abgang deutlich ab. Eine echte Trowvaille
Zu einem sehr attraktiven Preis!

Wigilius Teroldego Rotaliano DOC 2007
De Vescovi Ulzbach - Trenting

Fr. 33.50 statt Fr. 37.50

marmite, die Zeitschrift fir Ess- und Trinkkultur, erkor
den Tercldego won Giulio de Vescowi als ebesten Terol
degos in einer Verkostung im Mai unter dem Titel «Tren
tino-Schitzes,  Der Vigilivs ist von dichter, undurch-
dringharer rubinroter Farpe mit violetten Reflexen. Er
berzeugt mit seinem beerigen, blumigen Bouguet, abso-
luter Sauberksit und Sortentypizitat, Im Gaumen fulmi-
nant, fillig, konzentriert und doch harmonisch und
elegant. Ein Wein, der ins Schwarmen bringt!

Rancia Chianti Classico Riserva DOCG 2006
Felsing - Toskana

Fr. 35.50 statt Fr. 38,50
¥ \ini d'ltalia/Gambers Rossa 2010
FETFEY AIS 2010

Rancia, die Chianti-Riserva von der gleichnamigen Lage,
erzielte mit gem herausragenden Jahrgang 2006 die
hixchste Punktzahl [17.5) aller 78 (1] im Marz-VINUM pu-
blizierten Weine einer umfassenden Chianti Classica-De-
gustation der lzhrgange 2004 - 2007 Mur gerade drei
Weitere erreichten dieselbe hohe Punktzahl! Auch Peter
Keller wear restlos dberzeugt vom Kultwein des eWinzer
des lahres 2010x und bewertete ihn in seiner Rubrik

aveinkellers in der MZZ Online mit 18 Funkten

Brunello di Montalcino Riserva DOCG 2004
La Fiorita - Toskana

Fr. 62.50 statt Fr. 69.50

VINUM schwarmt in der April-Ausgabe 2010 von dieser
Wunder-Riserva won La Fiorita und bewertet sie mit 1.5
Punkten. Damit belegt dieses grossartige Gewachs den 3.
Rang unter B5 publizierten Weinen. Vinum notiert: «viel
schichtiges Beerenbowquet, balsamesche und sehr intensive
florale Moten; samtige Textur mit viel Fille, die Gerbstoffe
und auch die Sdure perfekt integriert, der langanhaltende
Ausklang auf Moten von Sandelbolz und reifen Friichten.
Ein betdeender Wein von Boberto Cipressos




